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Traditionelle Fillungen l

Menge Betriebsrezept Herstellung
Geeignet fiir unter-
schiedliche Grundteige
hauseigener Plunder-
rezepturen
Kirschfillung:
Kirschsaft 800g L ______. g Kirschsaft und Zucker aufkochen.
Zucker 1809 .. g
Rotwein 1509 ... g Die Ubrigen Zutaten gut verrihren und
Kirschwasser 50g L ______. g unter die kochende Flissigkeit mischen.
Maisstdarke / Weizenstdrke 120g .. g Sauerkirschen gegen Ende untermischen.
Zimt 29 ... g
Salz 29 ... g
Sauerkirschen,
gut abgetropft 1.000g  _________.. g
Summe: 23049 - ______. g
Aprikosenfillung:
Orangensaft 300g ... g Safte und Zucker aufkochen.
Saft aus der
Aprikosendose 500g ... g
Zucker 1409 .. g
Orangensaft 200g o ______. g Die Ubrigen Zutaten gut verrihren und unter
Zitronensaft 309 ... g die kochende Flussigkeit mischen. Aprikosen-
Maisstarke / Weizenstarke 120g ... g stiicke gegen Ende untermischen.
Salz 29 ... g
Aprikosen, gewdirfelt,
gut abgetropft 1.000g9g L ________. g
Summe: 22929 = o _______._.. g
Apfelfiillung:
Apfelsaft 800g L _____. g Apfelsaft mit Zucker aufkochen.
Zucker 200g ... g
WeiRwein 200g ... g Die Ubrigen Zutaten gut verrihren und unter
Zitronensaft 30g L _______. g die kochende Flussigkeit mischen. Dunstapfel-
Maisstarke / Weizenstarke 120g .. g sticke gegen Ende unfermischen.
Salz 29 ... g
Zimt 29 ... g
Dunstapfel gewirfelt,
gut abgetropft 1.000g ... g
Summe: 23549 . ___._. g

Mit einfachen Variationen kénnen auch andere Fruchtfillungen hergestellt werden.
Tipp: Vielfaltige Einsatzmdglichkeiten auch in anderen Backwaren, wie z. B. Torten, Desserts usw.

Weitere Infos:
Sprechen Sie mit dem

Fachberater Ihrer
BAKO-Genossenschaft.
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